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« Concours culinaire national

du fromage AOP Saint Nectaire »

EQUIPEMENTS DE LA CUISINE POUR LES CANDIDATS

PAR CANDIDAT :

poste de travail de 2 m linéaire + évier
e 1 batteur individuel
e 2« coups de feu vif » au gaz + plaque a mijoter

e 2 a3 prises électriques par poste de travail

Pas de four individuel

DANS LA CUISINE A DISPOSITION :

1 armoire réfrigérée pour 2 candidats

e 1 friteuse pour 2 candidats

e 1 salamandre pour 6 candidats

e 1 cellule de refroidissement pour 6 candidats

e 1 four vapeur Rational ICombi pro pour 6 candidats
} Soit 2 fours pour 6 candidats

e 1 four vapeur Rational combi master plus pour 6 candidats

e petit matériels (russes, sauteuses, sautoirs, calottes, cul de poules, plaques a débarrasser,
chinois, passoires, plaques a rétir, bahuts, planche a découper, louche, écumoire, etc)

e plonge batterie

NB : se munir d’un allume-gaz
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